
new
all day

A PARTIRE DALLE 13:00

OLIVE E TARALLI
2.5.     [1]

______________________________________

FRENCH FRIES
curry e mayonnaise

9.     [3]

______________________________________

GAMBERINA FRITTA
salsa cocktail 

10.     [1-2-3-12]

______________________________________

PASTRAMI SANDWICH
17.     [1-3-10-12]

______________________________________

IL FRANZIN
due fette di french toast salato, mansueta, 

prosciutto cotto affumicato e rafano

18.     [1-3-7-12]

______________________________________

TRAMEZZINO INSALATA DI 
POLLO
10.     [1-3-12]

______________________________________

MELANZANA ARROSTO
acciughe, salsa verde, grano arso

16.     [1-3-4-12]

______________________________________

TZATZIKI E FLAT BREAD
16.     [1-7]

______________________________________

PEPERONI TONNATI
16.     [3-4-7-12]

______________________________________

PATATE AL VAPORE, PANNA 
ACIDA E ACCIUGHE 
17.     [4-7]

______________________________________

INSALATA DI POMODORI
anguria e pesto

16.   [7-8-12]

______________________________________

INSALATA DI FUNGHI 
ARROSTO
salsa aglio nero, sesamo e mela verde

16.    [3-11-12 ]

______________________________________

DOLCI

GELATO ALLA NOCCIOLA E 
ZABAIONE
10.    [7-12] 
______________________________________

PESCA RIPIENA
10.    [3-7-8] 
______________________________________

1 cereali - 2 crostacei - 3 uovo - 4 pesce - 5 arachidi - 6 soia - 7 
latte e derivati - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 
semi di sesamo - 12 diossido di zolfo - 13 lupini - 14 molluschi

Per persone celiache, con allergie o con intolleranze alimenta-
ri, il menu completo di tutti gli allergeni è a disposizione per 
una visione dettagliata.

Tutto il pesce fresco destinato ad essere consumato crudo o 
quasi crudo viene sottoposto ad abbattimento termico 
(-20°) e conservato a bassa temperatura, come previsto dal 
vigente regolamento CE 853/2004. 

In caso di mancata reperibilità di un prodotto fresco, lo stesso 
potrebbe essere surgelato.  

FOOD IS 
THE DRUG


